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U e b e r  einige n e u e  H y d r a z o n e  der Z u c k e r ;  die N a p h t y l -  
h y d r a z o n e  und a l k y l i r t e n  (Methyl- ,  Aethyl- ,  Amyl-, Allyl-  und 
Benzyl-)  P h e n y l h y d r a z o n e ,  von W. A. v a n  E k e  n s t e i n  und 
C. A. L o b r y  d e  B r u y n  (Rec. Trav. Chirn. Pays-Bas 16, 97-99). 
Verff. haben verschiedene Homologe dps Pbmylhydrazins mit einigen 
Zuckerarten in Reaction gebracbt utid die hierbei entstandenen Hydra- 
zone auf ihre physikalischen Eigenschaft gepriift , um auf Orundlage 
der Kenntniss derselben, besonders der verschiedenen Loslichkeit obiger 
Hydrazone eventuell eine bequeme Trennungsmethode fur die ver- 
schiedenen Zuckerarten zu ermittelti und die einzelnen Zucker identi- 
ficiren zu konnen. - Eiue ausfuhrlichere Mittheilung wird in Aus- 
sicht gestellt. Lenze. 

Physiologische Chemie. 

U e b e r  die Zusammense tzung d e s  in Amaoi ta  musoar ia  ent- 
haltenen rothen Pigments ,  vnn A.  €3. G r  i f ti t h s (Conrpt. rend. 122, 
1342). Das in dern Fliegenschwamrn ( A t n a n i t a  riiuscaria oder 
A g a r i c u s  ma s c a r i u s )  enthalterie rothe Pigmrtit ist isolirt worden. 
Es ist in Wasser unloslich, i i i  Aether und Chloroform loslich. Seine 

U e b e r  die f f a h r u n g  der Oliven und die O x y d a t i o n  des 
Olivenols, von G. T o l o m e i  (Atti  Acc. d. Lincei, Rndct. 189F, 
I. Sem. 122- 129.) Im Fleisch der Oliven ist ein vom Verf. 
0 l e a s e  genarintes Enzym enthalten, welches bei Gegenwart vnn 
Sauerstoff die sogenannte Gahrung der Oliven hervorruft. Diese be- 
darf zu energiscber Entfaltung einer oberhalb 350 liegenden Tern- 
peratur; daher findet eine nur geririgfiigige Gahrung statt, wenn die 
Oliven in diinner Schicht dern Luftzuge ausgeeetzt sitid, und dadurch 
die bei der Gahrung auftretende Warme immer schnell wieder ver- 
loren geht; sind aber die Oliven eng zusarnmengehauft, so findrt bald 
Selbsterhitzung sttrtt, und die Zersetzung schreitet schnell fort. Bei 
der  Einwirkung der Olease auf die Oliven entstehen Kohlensaure, Essig- 
eaure, Uelsaure, Sebacinsaure und andere Fettsauren; bat deren Menge 
&en bestimmten Betrag erreicht, so hort die Oahrung auf, und daher 
kann der Sauerstoff mit der Zeit auch bei ungeniigender Durchliiftung 
bis zu den untersten Theilen tiefer Schichten von Oliven gelangen. 
Die Oleasp geht auch in das Olivenol iiber und bewirkt, dass in 
diesem OL-lsiiure uud andere Fettsauren entstehen, und dass das Oel 
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unter Abscheidung gefarbter Massen sich fast viillig entfarbt. Diese 
Wirkungen der Olease werden durch Belichtung sebr befijrdert; im 
Licbte Dalterta ein Olivenijl in ganz kureer Zeit so stark, wie im 
Dunkelu eret in Jahren; ist ferner, was dumb Ausschiittelo mit Wasser 
leicht eu erreichen ist, die Olease aus dem Oele entfernt, so behiilt 
dieses auch bei langer Belichtung viillig seine Farbe bei. Poeret~r. 

Analytische Chemie. 

Ueber die quantitetive Bestimmung des Keliume, von Ch. 
F a b r e  (Compt. rend. 122, 1331-1333). Die ubliche Methode der 
Kaliumbestimmung als Baliumplatinchlorid liisst sich in der Weise 
Geschleunigen, dass man dlrs abfiltrirta Doppelsalz in warmem Waaser 
liist, mit Msgnesiompulver reducirt (R2PtCIe + 2 Mg = 2KCl+ 2MgCls 
+ Pt) und die Fliissigkeit dam mit Silberlasung titrirt. Reziiglich 
der hierbei zu beobachtenden Vorsicbtsmaassregeln sei a u f  das Ori- 

Analyse oines der am 10. Februar 1896 in Madrid nieder- 
gefallenen Meteorsteine, von S. B. Mi ra t  (Compt. rend. 128, 1352). 
b e r  Meteorit besass das spec. Gew. 3.6189 und einen Feuchtigkejts- 
gehalt yon 0.284 pet.  Die Analyse ergab folgende Zusammensetzung: 
Kieselsiiore 58.86, Magnesia 15.95, metallisches Eisen 7.75, Schwefel- 
eisen 7.23, Eisenoxyd 5.11, Thonerde 2.36, Nickel 1.30, Ealk 0.51, 
Mangansuperoxyd 0.08 und Phosphor, Chrom, Bupfer, Natrium, 
Kalium, Lithium, stickstoffhaltige orgauische Sobstanz, zusammen 

Ueber eine Reaction der Kupferoxydulverbindungen, die 
eum Nachweia von ealpetriger S8ure dienen kann, von P. Sa- 
b a t i e r  (Compt. rend. 122, 1417-1419). Bringt man in concentrirte 
Gchwefelsiiure, die snlpetrige Saure entbiilt, einige Partikelcben Kupfer- 
oxydul, so liisen diese sich auf und die Fliissigkeit nimmt eine in- 
tensive Purpurfarbe an. Dieselbe Reaction giebt auch durch Reduction 
mittels Wasserstoff erhaltenes Knpferpulver u n d  ferner alle Cupro- 
salze, die einen rascher, die anderen langsamer; dagegen rufen Capri- 
ealze die Reaction nicbt hervor. Die Farbung verschwindet ron eelbst 
nach einiger Zeit, durch Erwarmen oder durch Waeser wird sie sofort 
zerstiir:. 

Beetimmung des Zuckere in FruchteBften, Syrupen, Li- 
ktiren, Confect und Honigen, von S. d e  R a c z k o w e k i  (Monit. 
rcient. (4) 10, 19-28). Der mate Theil der Abhandlung handelt von 

ginal verwiesen. TPuber. 
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